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El presente informe “Tecnologias de Dominio Publico” cuenta con el
respaldo de la Organizacion Mundial de la Propiedad Intelectual (OMPI).

.

OMPI é Fomentar la creatividad y la innovacion
—



PRESENTACION

El presente informe, el N° 34 sobre “"Tecnologias de Dominio Pdblico”, tiene por objeto entregar
informacion sobre tecnologias que, en razén de su condicion juridica, pueden ser utilizadas
libremente en el pais con fines productivos.

Como es usual en esta serie, el documento se ha estructurado en tres partes:

La primera de ellas tiene por objeto dar cuenta de una muestra seleccionada de seis patentes
que, pudiendo estar vigentes en otras naciones, en Chile son de dominio publico por cuanto no
han sido solicitadas en el pais o ha caducado su periodo de vigencia. La presente seleccion ofrece
tecnologias asociadas a la industria de elaboracion de productos lacteos, la que destaca por
tener una importante cantidad de unidades productivas de pequena y mediana escala. Segln lo
anterior, se han privilegiado patentes de invencidon que en su mayor parte son de escasa
complejidad y, por ende, de costos muy razonables, haciéndolas potencialmente accesibles al
tipo de unidades productivas indicadas. También se incorporan patentes que, por sus
caracteristicas técnicas, son novedosas y ameritan su inclusion en este boletin.

La segunda parte corresponde a una muestra de cinco patentes seleccionadas entre un total de
treinta y cuatro presentadas ante el INAPI, expiradas durante el mes de diciembre de 2013 y que,
por las caracteristicas de las respectivas tecnologias y sectores productivos a las cuales se
encuentran asociadas, pueden ser de interés para emprendedores y empresas de nuestro pais en
areas tales como la industria minera, metaldrgica y del plastico, entre otras.

Finalmente, en la tercera parte se incluye una lista con la totalidad de las patentes del periodo
indicado, con los antecedentes mas relevantes de cada una de ellas.

Le invitamos cordialmente a conocer la informacién que le entregamos en este informe.

INSTITUTO NACIONAL DE PROPIEDAD INDUSTRIAL



LE SOLICITAMOS EXPRESAMENTE LEER LAS SIGUIENTES
INDICACIONES.

Las invenciones incluidas en este informe, se trate de productos o procesos, no necesariamente
se encuentran en etapa de produccion comercial o son susceptibles de comprarse en el mercado.

La proteccion por patente se otorga con caracter territorial, es decir, esta limitada a
determinado pais o region en donde fue solicitada y concedida.

La informacion sobre patentes se divulga a escala mundial, por lo que cualquier persona,
empresa o instituciéon puede utilizar documentos de la patente, en cualquier lugar del planeta.

Las patentes protegen invenciones durante un periodo de tiempo especifico, normalmente 20
afios desde la fecha de la primera solicitud.

Cuando la patente se encuentra en periodo de vigencia el titular puede transferirla mediante
un convenio, autorizacion o contrato tecnoldgico para uso y goce de beneficios de explotacion
de ese conocimiento.

Cuando el periodo de vigencia de una patente ha expirado, la tecnologia de productos,
procesos o métodos, y la maquinaria, equipos o dispositivos pueden ser utilizados por
cualquier persona, empresa o institucion. De esta manera pasa a ser conocida como patente
de dominio pablico.

Lo divulgado en las citaciones no necesariamente es de dominio piblico, por lo que debe
consultar al titular de dicha divulgacion el estado de ésta. Se recomienda siempre obtener
una autorizacion expresa.

En relacion con la necesidad de solicitar autorizacion al titular de una invencion se debe tener
presente que existen:

9 Invenciones o innovaciones de dominio publico. son aquellas en que la proteccion
provista por la patente ha cesado debido a causas establecidas por ley. Es decir, ha
terminado el tiempo de proteccion, no ha sido solicitada en el territorio nacional aun
estando vigente en otros paises o fue abandonada. De igual forma, se considera dominio
pUblico aquello en que su creador renuncia a la propiedad intelectual y, por lo tanto,
puede ser utilizado por cualquier persona. Se recomienda siempre obtener una
autorizacion expresa.

9 Invenciones con patente vigente: aquellas cuya patente esta dentro del plazo de
proteccion en el territorio nacional. Para su uso el titular (propietario) debe
expresamente autorizarlo. Para esto, el interesado debe contactarse con los titulares y
acordar los términos del licenciamiento. La utilizacion maliciosa de una invencion es
sancionada por la Ley de acuerdo al articulo 52 titulo X de la Ley 19.039.

1 Innovaciones. productos o procesos que no cuentan con patente, pero solucionan un
problema de la técnica.
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CAPITULO 1. TECNOLOGIAS DE DOMINIO PUBLICO: PATENTES NO
SOLICITADAS EN CHILE

1.1. Bandeja de almacenamiento para productos lacteos

TITULAR INVENTOR N° DE PUBLICACION
Campina GMBH & CO.K.G. Hubinger, Konrad ES2320215
ALEMANIA.
USO DE LA PATENTE

Dominio pablico en Chile.

RESUMEN
La presente invencion se refiere a un dispositivo 3 /g]l
de transporte con recipientes, esencialmente §\E©@ @@ @]
uniformes, previstos para productos lacteos. n\___b
El referido dispositivo esta estructurado de una GE 5 O o /d o j
forma especialmente sencilla, que hace posible un ¢
transporte seguro y con una alta densidad de ‘\ ODOZ/J[D - 5
empaquetamiento, satisfaciendo exigencias de
estabilidad de forma, poco peso y sobretodo de " Do[:,o:,ogo o]
costos de fabricacion bajos y necesidades de ¢ S 7
espacio pequenas. ,_E{O £ e
~—1O00000O
E@@@@@@u
} TN 25\
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CLASIFICACION INTERNACIONAL (CIP) ACTIVIDADES ECONOMICAS
RELACIONADAS
B65D71/00 Paquetes de objetos mantenidos | Fabricacion de envases para
juntos  por elementos de embalaje por productos liquidos y afines.

conveniencia de almacenamiento o transporte.
B65D71/72 Paquetes de objetos mantenidos
juntos por elementos de embalaje por
conveniencia de almacenamiento o transporte y
formados plegando una o varias tiras.

AMBITO DE APLICACION

9 Elaboracion de envases para productos liquidos como lacteos y afines.



http://www.oepm.es/pdf/ES/0000/000/02/32/02/ES-2320215_T3.pdf

1.2. Productos lacteos con tamaino medio de particula reducido

TITULAR INVENTORES

Kraft Foods Global Brands L.L.C. Kent Clinton,Loh,
ESTADOS UNIDOS. Jim Bay P;

Eibel, Hermann.

N° DE PUBLICACION
ES2321823

USO DE LA PATENTE
Dominio pablico en Chile.

RESUMEN

La presente invencion se refiere a un
tratamiento para producir un producto
lacteo que tiene gotitas de grasa mas
pequenas en suspension de 0, 2 a 0,6
micrometros -mucho menores a los
convencionales- sin uso de
emulsionantes que redunda en aumento
en la firmeza del producto.

Esto altimo, a su vez, permite bajar el
costo de produccion por el menor uso de
proteinas, pero con una formulacion en
la composicion lactea que mantiene una
elevada calidad, en este caso, un queso
cremoso con cualidades de firmeza vy
textura que no se observan en los
productos lacteos convencionales.

CLASIFICACION INTERNACIONAL (CIP)

A23C 9/13 Preparados a base de leche utilizando
aditivos.

A23C 13/16 Preparados a base de nata que
contienen  microorganismos, enzimas o0
antibidticos.

AMBITO DE APLICACION
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ACTIVIDADES ECONOMICAS

RELACIONADAS
9 Fabricacidon de quesos.

I Formulacion de composiciones lacteas para produccion de queso.



http://www.oepm.es/pdf/ES/0000/000/02/32/18/ES-2321823_T3.pdf

1.3. Cuba para la obtencion de cuajada para quesos

TITULAR INVENTOR N° DE PUBLICACION
Justo Jiménez Sanchez. Justo Jiménez Sanchez. ES1004084
ESPANA. ESPANA.
USO DE LA PATENTE

Dominio pablico en Chile.

RESUMEN

La presente invencion se refiere a una cuba,
especialmente concebida para la obtencion de
cuajada en procesos de elaboracion de quesos,
cuba que ha sido sensiblemente perfeccionada
en orden a simplificar sus caracteristicas
estructurales, minimizar su costo vy
mantenimiento y potenciar sus caracteristicas
funcionales.

La invencion incorpora un bastidor longitudinal
en el que se establecen guias para el
desplazamiento de un carro portador de paletas
de picado y remocion de la cuajada, el que se
acciona por un cilindro neumatico.

CLASIFICACION INTERNACIONAL (CIP)

A23C 19/02 Fabricacion de la cuajada de queso.

AMBITO DE APLICACION

9 Fabricacion de quesos.

ACTIVIDADES ECONOMICAS
RELACIONADAS

9 Fabricacidn de aparatos para la

fabricacion de quesos.



http://www.oepm.es/pdf/ES/0000/000/01/00/40/ES-1004084_U.pdf

1.4 Dispositivo para la fabricacion de helados, batidos lacteos o

TITULAR ES N° DE PUBLICACION
ALEMANIA.
CLASIFICACION INTERNACIONAL (CIP) ACTIVIDADES ECONOMICAS

RELACIONADAS

AMBITO DE APLICACION




























